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= Un métier : des glaces d’artisans fabricants i alt-itt-.!SF?';‘naclss ] aRTISANS
= Un engagement : des cremes glacées au lait fermier breton, des sorbets ‘ detr QUALITE
« plein fruit », des ingrédients rigoureusement sélectionnés, pour des . "-202;’ \% stk
recettes traditionnelles, aux fruits ou marbrées, de grande qualité gy, & francs
= Une charte qualité : dans le respect du Code des Pratiques Loyales des
glaces alimentaires et du label Glaces Artisanales de France

Crémes glacées 12;2 Z'SI.' Bac SL. Crémes glacées Bac 2'5|.' Bac SL.

& Glaces g min 2750g min & Glaces 1375g min 2750g min
Amande 3 Litchi 3

Amarena . Marron .

Banane au rhum fagon flambée . Menthe copeaux chocolat 3 .

Barbe a papa . Noisette 3

Blé noir o Noix de coco U

Blue Bubble Gum o Nougat de Montélimar .

Cacahuete . Pain d'épices .

Café o o Palet breton o

Cannelle o Pistache o

Caramel au beurre salé o o Pomme Tatin .

Chocolat . . Réglisse .

Chocolat blanc o Rhum Raisins %‘ o

Chocolat intense . ¥/

Choca Breizh® . Rose / framboise .

Chotella . Speculoos .

Chouchen o Stracciatella o

Creme brilée . Tiramisu ﬁ‘ 3

Créme de whisky . T

Fleur d’oranger (sur stock) . Tonka sauce caramel beurre salé .

Fraise (créeme glacée) o o Vanille Bourbon . o

:Jr:z:):\:leasrtr;’ioer:iges confites ° Vanille Breizh® ° )

Lait Ribot D Violette / cassis .

Limoncello o Yaourt Ker Ronan J

A
&)

iy
S &7

Bleues

Kérantourner ¢ 56480 CLEGUEREC e Tél. : 02 97 38 13 35

mail : contact@terresbleues.com e www.terresbleues.com
siret 44783211400014 « A.P.E. 1052Y ¢ Agrément FR 56-041-501 CE



http://www.terresbleues.com/

TERRES %7 BLEUES Les bacs vrac

ARTISAN \ GLACIER Standard Vitrine et 2Vitrine
2026

Sorbets et sorbets « plein fruit » eu,

~ Glaces =
. artisanales .
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= Un métier : des glaces d’artisans fabricants

ARTISANS
MILITANTS

= Un engagement : des crémes glacées au lait fermier breton, des sorbets "-202;’ dels QUALITE
« plein fruit », des ingrédients rigoureusement sélectionnés, pour des :¥ & bl
recettes traditionnelles, aux fruits ou marbrées, de grande qualité g S franco
= Une charte qualité : dans le respect du Code des Pratiques Loyales des
glaces alimentaires et du label Glaces Artisanales de France
Bac 2,5L Bac 5L Bac 2.5L Bac 5L

Sorbets 1625g min 3250g min | Sorbets 1625g min 3250g min

Abricot 3 Mare .

Ananas . Orange .

Banane o Pamplemousse rose .

Cassis de France 3 3 Passion .

Cerise griotte 3 Péche de vigne de France .

Citron jaune de Sicile 3 3 Poire Williams de France .

Citron vert . Pomme cidrée (cidre de Bretagne) .

Citron vert Yuzu . Pomme verte Granny Smith de France .

Fraise (sorbet) 3 3 Tomate Basilic .

Framboise 3 3

Fruits exotiques 3

Hibiscus Passion banane .

Mandarine de Sicile .

Mangue .

Melon de France .

Mojito .

citron vert, feuilles de menthe, rhum

S.A.R.L. Terres Bleues

Kérantourner ¢ 56480 CLEGUEREC e Tél. : 02 97 38 13 35

mail : contact@terresbleues.com e www.terresbleues.com
siret 44783211400014 « A.P.E. 1052Y ¢ Agrément FR 56-041-501 CE



http://www.terresbleues.com/

