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Cremes glacées et glaces

= Un métier : des glaces d’artisans fabricants

ARTISANS
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= Un engagement : des cremes glacées au lait fermier breton, des sorbets
« plein fruit », des ingrédients rigoureusement sélectionnés, pour des

GLACES

&
SORBETS

DE TRADITION
FRANCAISE

recettes traditionnelles, aux fruits ou marbrées, de grande qualité

= Une charte qualité : dans le respect du Code des Pratiques Loyales des
glaces alimentaires et de la charte Glaces et Sorbets de Tradition Frangaise

Crémes glacées 12;2 Z’SI.' Bac SL. Crémes glacées Bac Z’SI.' Bac SL.
& Glaces g min 2750g min & Glaces 1375g min 2750g min
Amande 3 Marron U
Amarena . Menthe copeaux chocolat 3 3
Banane au rhum fagon flambée . Menthe Pastille 3
Barbe a papa . Noisette 3
Blé noir X o Noix de coco U
o Nougat de Montélimar 3
Blue Bubble Gum . Pain d'épices 3
Cacahuéte o Palet breton o
Café o o Pistache o
Cannelle o Pomme Tatin .
Caramel au beurre salé . . Réglisse 3
Chévre et miel . Rhum Raisins %‘ 3
Chocolat . . &
Chocolat blanc . Rocher (noisette, chocolat et gianduja) .
Chocolat intense o Rose .
Choca Breizh® . Speculoos 3
Chotella o Stracciatella o
Chouchen o Tiramisu o
Créme bralée ) :;::acaramel beurre salé Nouveau )
Creme de whisky . Vanille Bourbon . .
Fraise (creme glacée) . . Vanille Breizh® 3_@‘ 3 .
Framboise Litchi . -
S::zc(i:\cneir;ﬁ:iges confites . Vanille Choco Cookies (Ed. limitée) 3
Lait Ribot . Violette .
Limoncello o Yaourt Ker Ronan .
Litchi o
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Sorbets et sorbets « plein fruit »
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= Un métier : des glaces d’artisans fabricants
= Un engagement : des crémes glacées au lait fermier breton, des sorbets

GLACES

&
SORBETS

DE TRADITION
FRANCAISE

« plein fruit », des ingrédients rigoureusement sélectionnés, pour des
recettes traditionnelles, aux fruits ou marbrées, de grande qualité
= Une charte qualité : dans le respect du Code des Pratiques Loyales des

glaces alimentaires et de la charte Glaces et Sorbets de Tradition Frangaise

Bac 2,5L Bac 5L Bac 2.5L Bac 5L
Sorbets 1625g min 3250g min | Sorbets 1625g min 3250g min
Abricot . Mdre 3
Ananas . Orange .
Banane . Pamplemousse rose .
Cacao . Passion .
Cassis . . Péche Abricot (Ed. limitée) .
Cerise cannelle (Ed. limitée) . Péche de vigne .
Cerise griotte . Poire Williams .
Citron jaune de Sicile . . Pomme cidrée .
Citron vert . Pomme verte .
Citron vert Yuzu . Tomate Basilic .
Fraise (sorbet) . .
Framboise 3 3
Fruits exotiques .
Fruits rouges .
Hibiscus Passion Nouveau .
Mandarine de Sicile .
Mangue .
Melon .
Mojito .
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